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国家公務員共済組合連合会 

九段坂病院 



１ 件  名 

完調品の調達 

２ 納入場所 

  東京都千代田区九段南 1-6-12 地下 1 階 栄養科 

３ 履行期間 

契約開始～2027 年 3 月 

※本契約の有効期間中であっても、本契約を解除しようとする場合は、相手方に対し 

3 ヶ月前までに書面により通知することにより、本契約を将来に向けて解約することが 

できる。 

４ 使用量 

概要   ：当院は 257 床（一般病床 内ハイケアユニット 10 床、地域包括ケア 44

床、回復期リハビリテーション 41床）を有するケアミックス病院である。 

使用量について下記の数値を参考とする 

 

1 日あたり食数 ：約 150 食×（朝・昼・夕） 

 

５ 入札方法 

上記実績を基に算出した年額（総価）で応札すること 

ただし、1年は 365日とする 

６ 提供方法 

  6-1 冷凍品であること 

  6-2 盛り付け工程が少なく、作業者の負担軽減に配慮した商品であることが望ましい 

７ 配送・発注 

  7-1 製造から配送まで一貫して温度管理されていること 

  7-2 年末年始、連休等の長期休業期間がある際の発注締め切りは、納品から近い日数

であること 

  7-3 配送時間についてもある程度一定であること 

  7-4 １品（料理）単位での発注が可能であること 

  7-5 発注方法が煩雑でないこと 

８ 献立 

  8-1 献立サイクルは短いサイクル（1ヶ月以内）であること 

  8-2 1 日の野菜量が概ね 300ｇ以上または食物繊維が概ね 20ｇ以上となるよう配慮又

は不足時の対応策について提案が可能であること 

8-3  塩分や栄養価の基準が決まっていること 

  8-4 食種展開がしやすいよう配慮されていること（常食、軟菜食、減塩食等） 

   

  

 



９  アレルギー対応 

  9-1 特定原材料等 28 品目以外の情報提供も可能であることが望ましい 

  9-2 製造工程で異物混入や食材交差が無いよう配慮されていること 

    

１０ 使用食材 

  10-1 軟菜食の献立提供がある場合、適した食材の使用及び使用食材の情報提示が可

能であり、特に以下の食材が使用されている場合は、その旨の情報提供が可能

であること 

（軟菜食において使用がある場合、情報提供が必要なもの） 

     油揚げ(刻み可)、おから、海藻類、干瓢、きのこ、コーン、ごぼう(ささがき可)、 

     こんにゃく、ザーサイ、山菜、大豆、タケノコ、漬物、パプリカ(角切り可)、 

     春雨、ふき、豆類全般(インゲン可)、ミックスベジタブル、もやし、山くらげ、 

     れんこん(薄切り可)、じゃこ、しょうがスライス、ビーフン、貝類 

 

  10-2 嚥下調整食の献立提供がある場合、適した食材の使用及び使用食材の情報提供が

可能であり、特に以下の食材が使用されている場合は、その旨の情報提供が可能

であること 

     （嚥下調整食において使用がある場合、情報提供が必要なもの） 

     厚揚げ、油揚げ、おから、海藻類、干瓢、きのこ、高野豆腐、こーん、ごぼう、 

     こんにゃく、ザーサイ、山菜、大根おろし、大豆、タケノコ、漬物、肉加工品、 

     練り製品(豆腐可)、パプリカ(煮込み可)、春雨、はんぺん、麩、ふき、豆類全般、 

     ミックスベジタブル、もやし、山くらげ、れんこん、じゃこ、しょうがスライス、 

     しょうが千切り、ビーフン、貝類 

 

１１ 食品管理 

  11-1 納品時からの消費期限について概ね半年以上であること 

  11-2 温度管理基準が設定されており、商品ラベル等に明記されていることが望まし

い 

  11-3  商品ラベル等の外装表示は献立作成ソフトとの親和性に配慮したデザインで

あることが望ましい、例えば次のとおりである 

     ・分量や何人前かが外装に情報表示がある 

・献立作成ソフトの盛付け量とラベル等の表示盛付け量が一致している 

 

 

 

 

 

 



１２ システム連携 

12-1 当院栄養管理ソフト（グリーム社 KoKuran 21）に取り込む必要のある完調品情報

として、食品情報、各献立の使用食材とその栄養価、各献立の盛付量（個数単位

のグラム）、発注単位、アレルギーに関する情報提供が可能であること 

12-2 12-1 の情報は CSV データでの提供であることが望ましい 

12-3 12-1 の食品情報として以下の項目は必須とする 
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12-4  12-1 の食品情報として以下の項目を追加できることが望ましい 

     糖質、VE、VK、亜鉛、葉酸 

 

 

１３ 支払い 

受託者は、本件商品の納品日の属する月の末日を締切日として、翌月 10日までに、委

託者に対し、売買代金の請求書を発行するものとする。 

受託者は、前項で規定された請求書が発行された月の末日までに、委託者の指定する

金融機関に振込み支払うものとする。但し、支払日が銀行休日の場合はその前日の銀

行営業日までに支払うものとする。 

 

 

以上 


